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Verehrter Kunde,

Lassen Sie sich durch uns verwöhnen.

Genießen Sie unsere Angebote und Serviceleistungen. DIE METZGEREI 
OTTO VELTEN bietet Ihnen durch unser Handwerk Einzigartiges.

Neben 33 direkten Gründen überzeugen wir mit folgenden umwerfenden
Vorteilen:

• Die älteste Metzgerei im Raum Essen, ist gleichzeitig die Modernste
• Traditionelle Handwerks-Koch-Kunst ohne Massentierhaltung
• Der jüngste Metzgermeister (damals 21 Jahre alt) hat heute die
 größte Erfahrung
• Wir sind variabel: von privaten Feiern ab 5 Personen bis hin zu Großevents

Auf den folgenden Seiten finden Sie ausgewählte Angebote, die selbstverständlich 
individuell für Sie angepasst und zusammengestellt werden können. Dementspre-
chend ist unsere Auswahl umfangreicher, als wir sie in dieser Lektüre präsentieren.

Die angegebenen Preise sind ab 20 bestellten Personen kalkuliert und variieren 
je nach Wochen-, Sonn- oder Feiertagen. Bei größeren Aufträgen gewähren wir 
Ihnen einen Treuerabatt bei Folgebestellungen.

Das Abholen unserer Köstlichkeiten kann in der Metzgerei erfolgen oder aber Sie 
genießen den vollen Service unseres Teams und lassen sich alles zur beliebigen 
Zeit an den gewünschten Ort liefern.

Sie können Geld sparen, gleichzeitig aber keine wertvolle Zeit!

Sprechen wir darüber und kontaktieren Sie uns telefonisch unter: 0201-513287 
oder besuchen Sie uns in der Bochumer Straße 6 in Essen-Steele.

Wir finden für Sie die beste Lösung!

Alexandra & Otto Velten
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Brötchen & Schnittchen

Schnittchen oder 1/2 Brötchen  ab 2,10 €
mit	 •	Mett
	 •	Käse
	 •	Schweinebraten
	 •	Kasseler
	 •	Schinkenspeck
	 •	Kochschinken
	 •	Wurstaufschnitt	 	 	

Schnittchen oder 1/2 Brötchen mit Garnierung   2,50 €

1/2 Brötchen inklusive einer Top-Garnierung   2,90 €
      mit Braten, Schinken, Käse

Schnittchen oder 1/2 Brötchen mit Braten- und Schinkenspezialitäten
•	Roastbeef,	Kalbsbraten,	Burgunder
•	Serrano,-	Parma,-	oder	Schwarzwälder	Schinken
•	Westfälischer	Knochenschinken
•	Lachs-	und	Nuss-Schinken
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Canapés

Kategorie I ab 3,50 €	 	 mit	 •	Braten	und	Schinkenspezialitäten
	 	 	 	 	 	 	 •	Roastbeef
	 	 	 	 	 	 	 •	Kalbsbraten
	 	 	 	 	 	 	 •	Parmaschinken
	 	 	 	 	 	 	 •	Schwarzwälder-Schinken
	 	 	 	 	 	 	 •	Lachs-Schinken
	 	 	 	 	 	 	 •	Ardenner
	 	 	 	 	 	 	 •	Nuss-Schinken
	 	 	 	 	 	 	 •	Käse

    
       Kategorie II ab 3,80 € 
      
	 	 	 	 	 	 	 mit	 •	Lachs
	 	 	 	 	 	 	 	 •	Krabben
	 	 	 	 	 	 	 	 •	Forelle
	 	 	 	 	 	 	 	 •	Aal

Kategorie III ab 4,40 € 

Randlose High-End-Canapés
•	von	allem	nur
   das Beste
•	sehr	aufwendig
   garniert
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Kalte Vorspeisen

Büffelmozzarella mit Tomate und frischem Basilikum  5,50 €

Honigmelone mit Parmaschinken      3,99 €

Große gefüllte Champignonköpfe      2,80 €

1/2 Pfirsich mit frischer Käsecreme      2,30 €

Gefüllte Williams-Christ-Birne       2,30 €

Zarte Hähnchenbruststreifen
im Pfirsich-Körbchen
mit Kokosraspeln und Curry  4,50 €

Vitello tonnato     12,90 €       

Antipasti-Platte  20,90 €

mit marinierten Artischocken,
geschmorten Auberginen,
Zucchini, Champignons,
gefüllten Tomaten, Oliven und
Mailänder-Salami
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Rohkostauswahl     7,90 €
mit verschiedenen Dip̀ s zur Auswahl  
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Fingerfood  
     

Achtung spießig!
    pro Stück ab 2,99 € 

Bunter Käse-Spieß   

Caprese-Spieß    

Hähnchen-Spieß   

Käse-Trauben-Spieß   

Melone-Parma-Spieß  

Marinierter Lachs-Spieß  
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 ... ideal für Stehempfänge
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Snacks & kleine Gläschen
           Snacks ab 3,10 €
           
           Gläschen ab 4,50 €    
Kleine Rollmöpse   

Kleine Bierstengel   

Kleine Partyfrikadelle  

Shrimps in Reisnudelpanade 

Vegetarische Teigtaschen  

Mini Wraps BBQ   

Mini Wraps Chicken   

Orangenkörbchen mit Waldorfsalat       

Tomate gefüllt mit Kräuterfleischsalat oder Krabbencocktail  

Spargel-Röllchen           

Schweinebraten-Röllchen mit Waldorfsalat     

Roastbeef-Röllchen mit Meerrettich oder Kräuterfleischsalat  

Avocado gefüllt mit Krabbencocktail      

Krabbencocktail auf Artischockenboden      

Lachsröllchen mit Sahne-Meerrettich       

Forellenfilet mit Sahne-Meerrettich       

Aal auf Eierstich          

Matjes auf Apfelringen mit Preiselbeer-Sahne     
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1/2 Hähnchenkeule          

Garniertes Hähnchenbrustfilet        

Garniertes Putenmandelschnitzel       

Kleines Schnitzel aus der Lende       

Kleines Schnitzel Hawaii         

Medaillon vom Schwein, garniert       

Medaillon im Speckmantel        

Tournedo vom Rind mit Lebercreme       

Tournedo vom Rind mit Spargelspitzen      

Eier-Schinken-Salat im Gläschen       

Krabbencocktail im Gläschen        

Roastbeef mit Meerretich im Gläschen      

Salat mit Pulled Pork im Gläschen       

Mariniertes Gemüse mit Schafskäse im Gläschen    

Marinierter Räucherlachs mit Frischkäse im Gläschen   
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Salate
  
200g pro Portion ab 3,50 €   

Fleischsalat mit und ohne Kräuter 

Krautsalat mit Öl und Essig  

Krautsalat mit Sahne    

Nudelsalat     

Tomatensalat     

Tortellinisalat     

Eiersalat mit Lachsschinken  

Kartoffelsalat nach Hausfrauenart 

Schweizer Wurstsalat mit Käse  

Bayrischer Wurstsalat   

Geflügelsalat Hawaii  

Geflügelsalat Bombay mit Curry 

Waldorfsalat     

Mexikanischer Maissalat   

Lauchsalat mit gekochtem
Schinken und Champignons  

Rindfleischsalat natur   

Rindfleischsalat mit Meerrettich  
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Broccolisalat     

Käsesalat Amsterdam   

Spargelsalat Norderney
mit Krabben     

Wildreissalat Bayreuth   

Chinakohlsalat mit
Erdbeerdressing    

Sommersalat mit Schafskäse  

Bunter Salatteller mit Dressing 

Tomatensalat natur    

Gurkensalat mit Sahne   

Gurkensalat natur    

Grüner Bohnensalat     

Delikatess Heringssalat   

Bremer Heringstopf    

Bunter Matjessalat    

Meeresfrüchtesalat    
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Brot & Butter     
   
Alles frisch aus dem Ofen!

Gemischter Brotkorb mit
Weizen & Roggenbrötchen   
dazu Butter    2,30 €

Ciabatta
dazu Italia-Creme-Dip  3,30 €

Velten`s Breakfast
Rührei mit Speck, Baten, Schinken, Wurst
und Marmelade, Honig, Quark, Croissants,
Körnerbrötchen, Weißbrötchen
und Brotauswahl    ab 14,00 €

... mach einen Brunch daraus und
ergänze einfach einen Hauptgang dazu
Komplettangebot        27,50 €
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Suppen & Eintöpfe   

Gulaschsuppe, nur Rindfleisch   ab 4,90 €

Tiroler Kartoffelsuppe    ab 4,90 €

Kartoffelrahmsuppe mit Steinpilzen  6,50 €

Champignoncremesuppe    6,50 €

Gemüsecremesuppe     6,50 €

Spargelcremesuppe     6,50 €

Broccolicremesuppe     6,50 €

Tomatencremesuppe    6,50 €

Gurkensuppe mit Krabben und Dill  7,50 €

Linseneintopf      6,50 €

Erbseneintopf      6,50 €

Möhreneintopf      6,50 €

Grünkohl       6,50 €

Zu allen Suppen & Eintöpfen
bieten wir Ihnen diverse Brötchen 0,90 €
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Immer frisch zubereitet,
nach alter Tradition!
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Hauptgerichte  ab 6 Portionen  

Portion ab 14,00 €                 bei 50 Personen

Velten`s Saftschinken
in hauseigener Zwiebelsauce

Spießbraten, auch gefüllt
in hauseigener Sauce

Schweinefilet
in hauseigener Sauce Hollandaise

Filetgeschnetzeltes “Stroganoff“

Kasseler aus dem Buchenholzrauch

Wiener Tafelspitz

Saftiger Putenbraten in Currysauce

Überbackene Schnitzel

Spanferkel - Nur die besten Stücke!

Lammrücken “La Provence“

Hirschgulasch

Rinderbraten
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Roastbeef vom US Beef 
oder Rindern aus der Region

Rheinischer Sauerbraten

Reispfanne “Sri Lanka“
mit Hähnchenbrustfiletstreifen

Asiapfanne mit Mie-Nudeln, asiatischem
Gemüse und Hähnchenbrustfilet

Putengeschnetzeltes
mit Paprika und einer leichten Sauce

“Züricher“ Kalbsgeschnetzeltes

Panierte Hähnchenschnitzel
mit Paprikasauce

Königsberger Klopse
nach Originalrezept mit Sauce

pulled Pork mit Krautsalat,
Dip und frisch gebackenen Brötchen

Saftgulasch vom Weiderind

Roastbeefauflauf
mit frischen Champignons 



Seite 19                                                                                    BBQ   I   HAUSGEMACHTES   I   CATERING

Steak & Braten

Kaufen Sie das beste Dry Aged Steak bei
uns und leihen sich einen Beefer dazu.

Inklusive Gas 54,00 €

Unser Service!
Genießen Sie Ihre Feierlichkeiten
und wir bleiben gerne bei Ihnen
zu Hause und schneiden Ihren
Braten frisch auf. Natürlich sind
wir auch gern Ihr Ansprechpartner
für den gesamten Ablauf.
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Grillen ist unsere Leidenschaft!
Gern übernehmen

wir das für Sie.
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Beilagen

Brat- oder Salzkartoffeln

Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln

Herzoginkartoffeln, Countrykartoffeln,

Drillinge, Rösti, Kroketten, Pommes frites

Butternudeln, Spätzle, Bandnudeln

Pasta aller Art

Cannelloni, Farfalle, Gnocchi

Makkaroni, Rigatoni, Spaghetti

Reis, Wildreis, Basmatireis

Gemüse

Erbsen, Möhren, Bohnen, Broccoli

Rosenkohl, Blumenkohl, Blattspinat

Spargel, Auberginen, Zuccinigemüse

Rahmwirsing, Sauerkraut, Rotkraut

Wurzel- und Lauchgemüse

Grillgemüse

ab 4,50 € 
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Köstlichkeiten aus Fluss & Meer

Sylter Traum           ab 8 Personen   109,00 €
Aal auf Eierstich, Forellenfilet auf Zitrone, Tomaten
gefüllt mit Krabbencocktail und Lachsröllchen gefüllt
mit Sahnemeerrettich

Fischplatte Nelson          ab 8 Personen    99,00 €
Matjes auf Apfelringen mit Preiselbeersahne,
Rollmöpse, Kieler Sprotten, Shrimps auf Tomate
und Bremer Heringstopf
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Dessert

  
Im Glas ab 5,99 €

Tiramisu

Mousse au chocolat

Weißes Panna Cotta mit Himbeerzipfel

Früchtemüsli mit Joghurt

Verschiedene Quarkvariationen

Coppa di Albicoche

Zitronencreme

Erdbeercreme

Rotweincreme 

Bayrische Creme

Rote Grütze
nach Sylter Originalrezept, mit Vanillesauce
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Käseauswahl      7,99 €
Wir bieten Ihnen verschiedenste Sorten  
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Buffet-Vorschläge   ab 9 Personen

Deutsches Schlemmerbuffet  159,00 €

Hamburger Bratenschnittchen, Schwarzwälder

Blutwurst, Westfälische Rauchschnecken,

Hähnchenkeulen, Partyfrikadellen, Bayrische

Bierwurst, Velten`s Schinkenspeck, Tomaten

gefüllt mit Kräuterfleischsalat, deftiges Brot

mit Hubertusschmalz und hausgemachter

Kartoffelsalat

Buffet “Exklusiv“    189,00 €

Schweinemedaillons garniert, Roastbeefröllchen,

Schweinebratenröllchen, Hähnchenbrustfilet mit

gefüllten Birnen, Kasselerscheiben garniert mit 

Ananas, Eiersalat, Waldorfsalat, deftiges Brot

und Butterkugeln

Buffet “Favorit“    249,00 €

Schweinefilet im Ganzen gebraten, mit Kiwis

garniert, Putenmandelschnitzel mit gefüllten

Pfirsichen, Roastbeef rosa gebraten,

Lachshäppchen, Preiselbeersahne,

Remouladensauce, Geflügelsalat, Waldorfsalat,

deftiges Brot und Butterkugeln
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Buffet “Gourmet“  ab 10 Personen  299,00 €

Medaillons verschieden garniert, feinste

Bratensorten, rustikale Leckerbissen wie

Westfälische Rauchschnecken,

Partyfrikadellen, Mettigel, frischer Matjes

auf Apfelringen mit Preiselbeersahne, 

Forellenfilets und Lachsröllchen mit Sahne-

meerrettich, Geflügelsalat, Delikatess-

Heringssalat, internationales Käsebrett,

deftiges Brot und Butterkugeln

Buffet “Royal“  ab 15 Personen  650,00 €

Lendenmedallions mit Früchten garniert,

erlesene Bratensorten, feinste Schinkenspe-

zialitäten, Putenmandelschnitzelchen und

Hähnchenbrustfilets, gefüllter Lachs, Aal-

terrine, Edelfischterrine, Velten`s - Edelfisch-

Pasteten, Räucherfischspezialitätenplatte mit

Lachs, Aal, Forelle und Kieler Sprotten,

Wildreissalat “Bayreuth“, Spargelsalat “Nor-

derney“ mit Shrimps, Chinakohlsalat mit

Erdbeerdressing, deftiges Brot mit Butter-

kugeln
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Leihgeschirr & Zubehör

Vorspeisen- oder Dessertteller    0,80 €

Dessertschalen       0,80 €

Kaffeetasse mit Untertasse und Löffel   1,80 €

Kuchenteller mit Gabel      1,60 €

Suppentasse mit Untertasse und Löffel   1,80 €

Speisenteller mit Messer und Gabel    1,99 €

Gläser        0,80 €
0,3l Universal, Wein, Sekt, Cocktail, Altbier,
Weizenbier, Pinnchen und viele mehr

Stehtisch, Ø 80 cm    24,00 €

Buffet-Tisch        ab 12,00 €

Menue-Tisch       ab 22,00 €

Wirtshaus-Garnitur    28,00 €

Polsterstuhl mit Lehne     9,00 €

Einfach entspannt unser
Catering genießen!
Wir spülen später alles für Sie!

VERSPROCHEN!

Wir liefern alles!
Gern übernehmen wir auch
den Getränkeservice für Sie.
Fragen Sie uns doch einfach!



BBQ   I   HAUSGEMACHTES   I   CATERING                                                                                    Seite 28

Unsere Lieferbedingungen

Die angegebenen Preise sind Nettopreise.

Bestellen Sie nur Speisen, sparen Sie 12 %, da wir dann den ermässigten Satz 
von nur 7% Mwst. berechnen müssen.
Kommen Dienstleistungen oder Verleih hinzu, sind es wie immer 19% Mwst.

Bei Neukunden ist eine Anzahlung von 50%, 4 Tage vor Lieferung, fällig.
Ihre Rechnung ist bei Lieferung fällig. Wiederbestellende Firmen, haben
natürlich die Möglichkeit der Überweisung nach Rechnungserhalt.

33 (Gründe) Punkte sind in unseren Preisen meist enthalten!
Wir bestätigen schriftlich, welche Ihnen davon wichtig sind!

Kommt es bei der Anlieferung zu einer Verzögerung durch den
Kunden, haftet dieser mit Std. 33,— € Netto!
Z.B. hört die Klingel nicht, weil er ja im Keller feiert.
Oder vergessen eine andere Lieferadresse anzugeben, da er ja beim
Nachbarn feiert, oder eine falsche Zeit oder was auch immer.
Wartezeiten oder erneute Anfahrten kosten dann zusätzlich!

Für die grundsätzlich leihweise zur Verfügung gestellten Gegenstände
haftet der Kunde bei Verlust oder Beschädigung mit dem Wiederebe-
schaffungswert.

Allergene und Zusatzstoffe sind bei uns in einer Sonderliste einsehbar.
Bitte sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne dabei.

Druckfehler und Irrtümer vorbehalten.

Erfüllungsort und Gerichtsstand ist ESSEN
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Unsere Philosophie

Wir suchen unsere Lieferanten nach höchsten
Qualitätsansprüchen aus, um Ihnen die besten
Produkte bieten zu können.

Zum Beispiel unser Schweinefleisch.
Das Ruhrtaler Freilandschwein von Alexander im Brahm.

Sein Versprechen ist das maximale Tierwohl und die hohe
Nachhaltigkeit durch:

• mindestens 3-mal so viel Platz wie in konventioneller Haltung

• Förderung des Wühl-, Spiel- und Bewegungsinstinkts der Schweine

• mehr Sonne und mehr Muskelaufbau durch tägliche Bewegung

• bedeutet sehr gute Fleischqualität

• Verwendung von ausschließlich gentechnikfreiem Futter 

• wichtiger Beitrag zur Erhaltung der Deutschen Landrasse

• hohe Transparenz durch Führungen mit Ringelschwanzbesichtigung
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Persönliche Notizen

  




